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Zeytinyag1, sadece zeytin agaci, Olea europaea L. meyvelerinden elde edilen yaglardir.
(Coziicli kullanilarak ekstrakte edilen veya reesterifikasyon islemi ile dogal trigliserid yapisi
degistirilmis yaglar ve diger yaglarla karisimi bu tanimin disindadir. Natiirel zeytinyagi:
Zeytin agact meyvesinden dogal niteliklerinde degisiklige neden olmayacak bir 1s1l ortamda,
sadece yikama, dekantasyon, santrifiij ve filtrasyon islemleri gibi mekanik veya fiziksel
islemler uygulanarak elde edilen; kendi kategorisindeki {iriinlerin fiziksel, kimyasal ve
duyusal 6zelliklerini tasiyan yaglardir. Coziicii veya kimyasal ya da biyokimyasal etkisi olan
yardimcilar kullanilarak veya reesterifikasyonla elde edilen yaglar bu tanimin disindadir.
Ulkemiz bitkisel yag iiretimi konusunda &nemli bir yere sahiptir. Ozellikle saglik agisindan
oldukca faydali olan zeytinyag: liretimi konusunda da 6nemli bir Akdeniz tilkesiyiz.
Ulkemizde zeytinyagi iiretiminin smirli olmas, tiiketiciler tarafindan talebin giderek artmasi
ve iiretim maliyetinin yliksek olmasi zeytinyaginin ekonomik degerini arttiran ve diger
bitkisel yaglarla tagsis edilerek piyasaya siiriilmesine sebep olan baslica nedenlerdir.
Zeytinyaginda yapilan taggsis, tiikketicinin ekonomik zarara ugratilarak kandirilmasinin
yaninda, saglikla ilgili olumsuz etkilere de yol acabilmektedir. Bu nedenle zeytinyaginda
tagsis, Ozellikle son yillarda {izerinde durulmasi gereken 6nemli bir sorun haline gelmistir.
Ekonomik degeri yiiksek olan zeytinyaginin daha diisiik degerli bitkisel yaglarla tagsisi son
yillarda sikca giindeme gelmektedir. Zeytinyagi, siit yagi ve kakao yagi gibi bazi1 yaglar pahali
oldugundan dolay1 maliyeti diisiik olan bitkisel yaglar (soya, aycicek, kanola gibi) ile bu
yaglarin karistirilarak daha fazla kar elde etmek amaglanmaktadir. Zeytinyagi olarak
etiketlenmis tirtinlerin 6zgiinliigli hem ticari hem de saglik agisindan ¢ok dnemlidir
Zeytinyaglarinda yapilan yag karigimlarinin tespitinde major ve mindr bilesenlerinin tespiti
onemlidir. Her yagin kendine 6zgii bilesenleri vardir. Bunlarin varliklarinin ve miktarlarinin
tespit edilmesi yaglarin tespit edilmesinde 6nem arzetmektedir. Kromotografik yontemler kati
ve s1v1 yaglarin major ve mindr bilesenlerini tespit etmek i¢in gelistirilmistir. Spekstroskopik
yontemler tagsis belirlenmesinde orneklerin kisa siirede analiz edilmesinde kullanilan
yontemlerdir. Analitik ve kemometrik tekniklerinin birlikte kullanimi1 zeytinyaginda yapilan
tagsislerin tanimlanmasi ve miktar analizlerinin yapilmasinda zorunludur. Bu yontemlerden
NIR ve FTIR yonteminin etkili oldugunu belirleyen arastiricilar, spektroskopik yontemlerin
genel olarak kromatografik yontemlere (GC ve HPLC) gore daha ucuz, hizli, glivenilir ve
kimyasal gerektirmedigi i¢in kullanim kolayligina sahip oldugunu da vurgulamislardir. Bunun
yaninda ileri diizeydeki molekiiler spektroskopik yontemler olan (Fourier doniistimlii infrared
spektroskopisi [FTIR — ATR], Fourier doniisiimlii yakin infrared spektroskopisi [FT — NIR],
Uyarilma Yayilma Floresans Spektroskopisi [EX — EM Floresans] ve son olarak Senkronize
Floresans [SYN Floresans]), 13C NMR ve P-NMR, Raman spektroskopisi teknikleri de bu
grupta yer almaktadir.

Zeytinyagina findik yag1 gibi meyve yaglariyla yapilan tagsisin belirlenmesinde sadece sterol
igeriklerinin belirlenmesi ¢ok yeterli olmamaktadir. Ciinkii meyve yaglarinin yag asitleri ve
sterol igerikleri, zeytinyagina ¢cok benzemektedir. Ozellikle findik yagi ile yapilan %10 ve
daha yiiksek oranlardaki tagsislerin belirlenmesinde serbest ve bagli sterollerin oranlarindan
yararlanilarak, tagsisin saptanabilecegi ifade edilmistir.Bitkisel yag karisimlarinin tespiti
cogunlukla yag asitleri dagilimi ve sahip olduklari sterol kompozisyonlar gliserid



fraksiyonlari kullanilarak yapilmaktadir.
Bu calismada zeytinyaglarinda yapilan tagsisler ve bunlarin tespitine yonelik gelistirilen ve
kullanilan yontemler ele alinacaktir.
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